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Apéritif de Noél servi avec Amuses Bouches

Terrine de foie gras et Canard, marmelade d’oignons et

. 4 .
Oranges sur BI’IOChC toastee aux noix

Filet de Rouget servi sur un Risotto aux herbes, parmesan

_oignons, ail et poireaux et garines de Courges grillees

Trio de viandes: Magret de Cnard, Agneau Braise et
Paupiette de Dinde avec sa farce au foie gras, Marrons,
persil et basilic, Pmmes de terre fondantes a I'ail, Legumes

festif et un jus de cuisson reduit

"~ Dessert de'Noél: Pavlova aux Fruits rouges, Tarte au

{_“:,A - _
R Rt .
S SR T M e la( C
A - S
4

SALRTG i, 48

axy

aepan "\ﬁ?! -‘-\ ' -
,..)xﬁ:*‘*“”‘
P e

o ’ R S S e ‘ o 4
e P s Petits Four et Café

&



